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...ODER SMOKST DU SCHON?

GRILLST DU NOCH,...

ANSTIFTUNG ZUM SMOKEN

HOME OF FLAVOR

WWW.FACEBOOK.COM/SMOKYWOOD

JETZT AUF FACEBOOK „LIKEN“!



Holzkohlegrill: Alufolie (doppelt übereinandergelegt) durchlöchern und eine Art „Schale“ formen. Gasgrill: Aromapfanne Ihres Gasgrills  

mit SMOKYWOOD befüllen.

Optional: SMOKYWOOD vorsichtig auf  

die Glut streuen – auch Ihr Nachbar wird  

sich über den angenehmen Duft freuen...

Positionieren Sie Ihre Aroma-Konstruktion  

dann im Epizentrum Ihres Grills – und  

immer schön vorsichtig mit den Fingern!

Nachschub erhalten Sie direkt hier 

im Shop!

Fleisch, Fisch oder Vegetarisches  auf den Grill legen und dann schön  smoken lassen – duftet gut, hm?
Wenn möglich den Deckel des Grills 

schließen, damit SMOKYWOOD Ihr  

Grillgut besser „verzaubern“ kann!

1.) VORBEREITUNG

2.) PIMP DEIN GRILLGUT!

3.) UND JETZT: „GUTEN APPETIT“


