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SMOKYWOOD wird hergestellt und abgefiillt in Deutschland.
Ein Produkt von LAB.DANUM - Die Rduchermanufaktur
Im Wasemle 7 (| 71106 Magstadt || www.smokywood.de
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ANSTIFTUNG ZUM SMOKEN 2 :
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1.) VORBEREITUNG

S ¥

ufolie (doppelt

dergelegt) durchléchern und

eine Art »Schale* formen, | Gasgrill: Aromapfanne Ihres Gasgrills

| mit SMOKYWOOD befiillen.

2.) PIMP DEIN GRILLGUT!

Fleisch, Fisch
auf den Grij le
Smoken lassen

Positionieren Sie Thre Aroma-Konstruktion | oder Vegetari5ches gen Deckel des Crills

. . ills — und gen und q "  oglich oo
dann im Epizentrum Ihres F_‘;n . T e ' : -
immer schén vorsichtig mit den Fingern! — duftet gut, hm? <chlieBen, damit SM woop s

I . Crillgut besser
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